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						jabłek znowu wlać wiadro gorącej wody, zostawić na trzy doby, potem znów 
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						Piwo wlać do rondelka, dodać kawałek cynamonu, zagotować i od razu zdjąć z 
					
				

				
					
						ognia. Oddzielnie ukręcić dwa Ŝółtka z cukrem i powoli zalać gorącym piwem. 
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						20  30 suszonych owoców jałowca 
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						Owoce jałowca zalać wódka, butelkę dobrze zakorkować, macerować je przez 
					
				

				
					
						około 4 tygodnie (potrząsać butelką od czasu do czasu). Po upływie tego czasu 
					
				

				
					
						wódkę zlać znad owoców do drugiej butelki, (najlepiej przez lejek z wata) 
					
				

				
					
						osłodzić, wymieszać. Po paru dniach jałowcówka nadaje się do spoŜycia. 
					
				

			

			
				
					
						JARZĘBIAK 
					
				

			

			
				
					
						20g suszonych jagód jarzębiny 
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						Owoce rozdrobnić i wrzucić do butelki, zalać wódką, dobrze zakorkować. 
					
				

				
					
						Macerować przez 3  4 tygodnie, (potrząsać od czasu do czasu),po czym 
					
				

				
					
						przecedzić przez lejek z watą i zlać do butelki. 
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						garść świeŜego, zmielonego kminku 
					
				

				
					
						½l spirytusu 
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						Kminek włoŜyć do duŜego słoja i zalać spirytusem. Nazajutrz dodać ostudzony 
					
				

				
					
						syrop zrobiony z 200g cukru przegotowanego w 250ml wody, zamknąć 
					
				

				
					
						szczelnie i macerować w temperaturze pokojowej przez tydzień. Przecedzić 
					
				

				
					
						przez gęste sito i watę do butelek, by tydzień dojrzewało. Tak sporządzoną i 
					
				

				
					
						sklarowaną wódkę moŜna doprawić na likier. Do 1l kminkówki dodajemy ½l 
					
				

				
					
						syropu o zawartości 600g cukru i ½l spirytusu 95% oraz 1 kroplę olejku 
					
				

				
					
						anyŜowego, 1 kroplę olejku cytrynowego, szczyptę kwasku cytrynowego. Likier 
					
				

				
					
						powinien dojrzewać przez miesiąc. 
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