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						SERNIK  ANASTAZJI
					
				

			

			
				
					
						• 
					
					
						4 szklanki mąki pszennej
					
				

				
					
						• 
					
					
						10 dkg smalcu
					
				

				
					
						• 
					
					
						10 dkg margaryny
					
				

				
					
						• 
					
					
						4 jajka
					
				

				
					
						• 
					
					
						1 szklanka cukru pudru
					
				

				
					
						• 
					
					
						2 łyżeczki proszku do pieczenia
					
				

				
					
						• 
					
					
						kwaśna śmietana (tyle ile zabierze ciasto)
					
				

				
					
						• 
					
					
						szczypta soli
					
				

			

			
				
					
						Mąkę z tłuszczem posiekać, dodać cukier roztrzepany z jajkami, proszek do pieczenia, sól. 
					
				

				
					
						Wyrobić ciasto i wstawić do lodówki na 1/2 godz.
					
				

				
					
						Ciasto podzielić na 3 części i upiec oddzielnie na złoty kolor.
					
				

			

			
				
					
						Masa serowa
					
				

			

			
				
					
						• 
					
					
						1 kg zmielonego białego sera
					
				

				
					
						• 
					
					
						2 łyżki mąki ziemniaczanej lub jeden budyń
					
				

				
					
						• 
					
					
						1/2 szklanki mleka
					
				

				
					
						• 
					
					
						3 jajka
					
				

				
					
						• 
					
					
						ok 1 szklanki cukru kryształu
					
				

				
					
						• 
					
					
						1/2 kostki masła
					
				

				
					
						• 
					
					
						1 cukier waniliowy.
					
				

			

			
				
					
						Do sera dodać masło, jajka, cukier, cukier waniliowy, dobrze wymieszać, podgrzewać ciągle 
					
				

				
					
						mieszając, aż masa będzie lejąca.
					
				

				
					
						Następnie dodać roztrzepaną w mleku mąkę lub budyń, wymieszać i zagotować.
					
				

				
					
						Masą przekładać packi, a wierzch ozdobić polewą.
					
				

			

			
			
		

	


                                    

                                    
                                        
                                            Plik z chomika:

                                        
                                            
                                        

                                        
                                            
                                                
                                                    KrzysztofWiewiora

                                        

                                    

                                    
                                        
                                            Inne pliki z tego folderu:

                                        	
                                                         Bananowiec z brzoskwiniami- .pdf
                                                    (99
                                                        KB) 
	
                                                        kremówka kokosowa.pdf
                                                    (28
                                                        KB) 
	
                                                        MANDARYNKA .pdf
                                                    (65
                                                        KB) 
	
                                                        Miodownik .pdf
                                                    (77
                                                        KB) 
	
                                                        Piernik.pdf
                                                    (55
                                                        KB) 


                                    

                                    
                                        
                                            Inne foldery tego chomika:

                                        	
                                                        [★★] TOP10 CFNM Secret
                                                    
	
                                                        [★★] TOP10 INNOCENT HIGH
                                                    
	
                                                        bajki dla dzieci
                                                    
	
                                                        bajki xxl sex18
                                                    
	
                                                        banknoty 2
                                                    


                                    

                                    
                                    

                                
                            
                        
                    
                
            
            
            
                Zgłoś jeśli naruszono regulamin
            

            
            
            

            

    	
                    Strona główna
                
	
                    Aktualności
                
	
                    Kontakt
                
	
                    Dla Mediów
                
	
                    Dział Pomocy
                
	
                    Opinie
                
	
                    Program partnerski
                



                	
                    Regulamin serwisu
                
	
                    Polityka prywatności
                
	
                    Ochrona praw autorskich
                
	
                    Platforma wydawców
                


    
        Copyright © 2012 
            Chomikuj.pl
        
    




        
    
